"Weilmachte gedenkts aam immer, beim geringste Kerzeschimmer...
uisern Gast der hat geschmatet un sein Deller leergekratet un die

Dippe ausgeleckt, dam es hat em gut geschmeckt”
Ot+o Eugen Zsller

Liebe Freunde und Gaste des ,Markthauns am Wilhelmsplate”
uwnd “Warkthans am Maa-Zam Schiffchen”

weilhmachten 2014 stelht vor der Tiir und wir frenen uns, dak Sie Thre Weilhmachtsfeier
in eivem unserer Restaurants durchfithiren wollew.

Aufgrand des verarskerten Aunfwands in der Weilmachtseeit, mschten wir Sie bitten,
Vorspeisen, Suppen und Desserts mbglichst eimheitlich eu bestellen.
Hanptodnge maximal 3 verschiedene, die aber dann
spatestens eine Woche vor Veranstaltung bei uns mit der genanen
Anzahl der Gerichte angegeben werden miissen.

Vegetarier und Veganer haben wir in unseren WMevitvorschlagen bedacht.
Filr Allergiker kam unser Kichenchef in Abstimmuig mit Thven
schimackhafte Lssuvgen findew.

Alle, von dew folgenden WMenit-Vorschldgen abweichenden Witvsche,
kinnen Sie wmit wmir watiirlich auch voch perssvlich besprechen.

Das "Markthaus am Wilhelmsplatz" wie das "Markthaus am Maa”
und Thr reservierter Tisch werden, wie in jedem Jahr,
weilmachtlich & geschmackvoll dekoriert sein,

Gerve lasse ich Thnen aunch voch eine fachlich kompetente Weinberatung zun
Threr Speisenauswahl zukommen.

Filr einen Glihwein [ Heike Apfetweinempfang stelt Thnen im Markthaus am Wilhelmsplatz
anberdem noch uuser , Wasserhdusje am WMaarkt” ear Verfilguno,
wo Sie anf unserer Terrasse bereits die Feier beginmen lassen kvnen.

Selvstverstavdlich stehe ich Thven anch filr ein perséuliches Gesprach eur Verfilgung,
devw ich mschte, dass
Thre Weilmach+tsfeier ein voller Erfolg wird und voch lange in den Kspfen Threr
Witarbeiter/innen, Freund/immen und Kolleg/imen haften bleibt.

Eric WMiinch,
das gesamte ,Markthans” -Team und die ,Schiffehen” -Crew



Fo lgende Speisen haben wir filr Sie ansgesucht:
SUPPCHEN:

Vegaves Kirbissipppchen mit Kokos

@Ganseconsomée it altem Sherry

VORSPEISEN/ZWISCHENGERI CHTE:

Handkas ans dem Ofen mit Chorizo und Sherryzwiebeln

Sherrymatiestatar anf Kartoffelrssti mit rote Beetesalat

SALATI(GE VORSPEISEN/ ZWISCHENGERICHTE:

Feldsalat wit Balsamico-Hovigdressing und gebratener Ganseleber

Feldsalat wit Himbeerdressing, gegrilttem Speck und Croutons (oder Vegetarisch/Negan)

HAUWPTGERI CHTE:

Vegetarisch/Negaves Gemiisecarry mit Kokosmileh und Basmatireis
Wildgoulasch mit Preilelbeerbirne, Rosenkohl und Kriuterpatele
Weilmachtlicher Sauerbraten mit Rotkrant, KlsRen und Apfel-Zimtkompott
Das beste von der Gavs - Brust und Keule- mit Apfel-Rotkohl, KlsRew, Sole und Maronenbriseln
Kabeljaufilet auf Wango- Kirbisragout wit Salbeigvocchis

NACHTTS

Bratapfel mit Vavilleeis
Lebkuchenmonsse wmit Omw@cwso&c

Schokosonflé mit Portwein-Zimtpflanme

Filr die Meniiauswahl berechven wir pro Persov

3-@Gdvge Menii € 35,00
4-Gdvge Mevii € 43,00

oder nach Absprache



